
 
Silvester Menü  
„Glücklich ins Jahr 2026“ 

 
„Start ins Glück“ 

Mousse von der Gänseleber im Blätterteig Pastetchen | Sushi vom 
Wildlachs mit Wasabi | gefülltes Röllchen vom Roastbeef 

*** 
Consommé double  

mit Pistazien-Nockerl, Gemüseperlen & Sherry 
*** 

Gebratener Huchen (Fischzucht Hofer aus Feld am See) 
mit panierte Auster und Senf-Zwiebel-Sauce 

*** 
Cassis-Sorbet  

mit Prosecco 
*** 

Rinderfilet an Cranberry -Portwein Sauce 
dazu Baby-Karotten, Shitake & Kürbiskernen & Spritzgebäck 

 
*** 

Kärntner Käse-Variation  
mit hausgemachtem Chutney 

*** 
„Peter‘s Dessert-Himmel“ 

Erdbeer-Schalotte | Nougat-Mousse | Mango-Passionsfrucht Ragout 
 
 

 



 

SILVESTER 31.12.2025 
PROGRAMM 

 

16:00 Uhr 
 Nachmittag der Begegnung 

 im Eingangsbereich 
„Kulinarische Überraschung“, Glühwein & Tee  

 

18:45 Uhr 

Silvester-Cocktail in der Hotelhalle  
& „Peter‘s Naschereien“ 

Live-Musik durch „Duo Uschi und Herbie“  

 

19:00 Uhr 

Einlass zum Silvester-Gala 

„Glücklich ins Jahr 2026“ 
Danach: Silvester-Party in der Hotelhalle 

 

00:15 Uhr 

Mitternachts-Snack  
Traditioneller Schweinskopf |weitere Köstlichkeiten  


